
 

PRIMO PIATTO 

Tartaar van gerookte zalm, kwartelei, kappertjes en groene asperges 

Of 

Ossenhaas carpaccio, Pecorino kaas, truffelolie en noten crème 

CORSO INTERMEDIO 

Verse Cappellacci gevuld met Ossobuco in een kalfsjus met gekarameliseerde appel  

Of 

Rode bieten carpaccio met gekarameliseerde geitenkaas en zoete balsamico crème  

SECONDI PIATTO 

Gegrilde Black Angus tournedos met aardappel kastanjepuree, stoofpeertjes en rode port 
jus 

Of 

Gebakken Heilbot filet met Saffraan Risotto en Gamba’s 

Of 
  

 Verse Tortello Delizia gevuld met Burrata in een pompoensaus afgewerkt met verse 
burrata  

DOLCI 

Verschillende kleine desserts bereid door onze patisserie  

4-Gangen Kerstmenu €39,50

Kerstmenu



 


