
 

PRIMO PIATTO 

Tartaar van gerookte zalm, kwartelei, kappertjes en groene asperges 

Of 
Ossenhaas carpaccio, Pecorino kaas, olijfolie, noten crème en kappertjes 

Of  
Rode bieten carpaccio met gekarameliseerde geitenkaas en zoete balsamico crème  

CORSO INTERMEDIO 

Triangoloni barbabietola ripieno cinghiale e mela 
Rodebiet pasta gevuld met wildzwijn en appel, in een portsaus met rozemarijn en cranberry’s 

Of 
Biologische Pompoensoep met basilicumroom en Parmezaanse kaasstengels 

SECONDI PIATTO 

Gegrilde Black Angus tournedos met aardappel kastanjepuree, stoofpeertjes en rode port jus 

Of 
Gebakken zeeduivel met venkel, risotto, gamba’s en saffraansaus 

Of  
 Ravioli zucca e amaretti 

Ravioli gevuld met pompoen en bitterkoekjes, in een saus van boter, sinaasappelschil en 
Parmezaansekaas  

DOLCI 

Verschillende kleine desserts bereid door onze patisserie  

4-gangen kerstmenu €42,50 

Kerstmenu



 


