
 

PRIMO PIATTO 

Tartaar van gerookte zalm 
Met kwartelei, kappertjes en groene asperges 

Of  
Carpaccio van ossenhaas  

Met Pecorino kaas, olijfolie, notencrème en kappertjes 
Of   

Carpaccio van Chioggia biet  
Met gekarameliseerde geitenkaas en zoete balsamicocrème  

CORSO INTERMEDIO 

Medaglioni trio van wild 
Pasta gevuld met hert, everzwijn en fazant met appel, in een portsaus met cranberry’s  

Of  
Verse kreeftensoep  

met rivierkreeftjes 

SECONDI PIATTO 

Gegrilde Black Angus tournedos  
met aardappel-kastanjepuree, stoofpeertjes en rode port jus 

Of  
Gebakken kabeljauwhaas  

met aardappelgratin, wortel créme, gamba’s en saffraansaus 
Of   

 Ravioli Buratta e limone  
Ravioli gevuld met burrata, in een botersaus met salie en tomatenchutney 

DOLCI 

Een selectie van kleine desserts 
Gecreëerd door onze patisserie 

4-gangen kerstmenu €44,50 

Kerstmenu 



 


