
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
        Tartare Di Tonno Fresco 

Tartaar van verse tonijn met tomaat, bosui, kappertjes en romige bieslook crème 
* 

        Tagliato Sottile Carne Salada 
Runder pastrami met Parmezaanse kaas, zoet zure gele ui, rucola en truffelmayonaise  

* 
Carpaccio Di Barbabietola Di Chioggia 

Carpaccio van chioggia biet met mascarpone, gekarameliseerde walnoot en aceto balsamico siroop 
 

CORSO INTERMEDIO 

 
Cappellacci Barbabietola Cinghiale e Mele 

Verse pasta gevuld met wild zwijn en appel met knolselderij en een saus van port en rozemarijn 
* 

Zuppa Di Pesce Italiana Con Gamberi 
Italiaanse vissoep met gambaroni, tomaat en dragon 

*  
       Pastinaio Con Ragù Di Funghi Di Bosco 

Pasteitje met ragout van bospaddenstoelen, ricotta en peterselie 
 

     SECONDI PIATTO 

 

         Tournedos Di Black Angus Alla Griglia 
Gegrilde Black Angus tournedos met aardappelgratin, stoofpeertjes en rode wijn jus met tijm 

* 
Filetto Di Merluzzo Fritto 

Gebakken kabeljauwhaas met aardappelgratin, wortel crème, rivierkreeft en saffraan saus 
*  

Gnocchi Di Castagne Con Zucca 
Kastanje Gnocchi met pompoen, rode ui en een saus van witte wijn en groene kruiden 

 

DOLCI 

 

Bombe Di Ciliegie Alla Vaniglia Deluxe 

Bombe van vanille en kersen met  

diverse zoete lekkernijen 

 

4-gangen kerstmenu €49,50 
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